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Grom (N)

Omtalen er basert pa resultater fra 1997-99, se ”Jord- og plantekultur 2000”. Avlingsmessig har Grom vaert pa
hoyde med Laila ved farste hgsting, mens Laila l& drayt 10 prosent over ved 2. hgstetid. Tarrstoffinnholdet har
vaert 0,5-1 % -enhet hgyere enn hos Laila. Grom ansetter flere knoller pr. plante enn Laila og midlere knollvekt
er lavere. Grom spirer seinere enn Laila, og derfor er det anbefalt & varmebehandle/lysgro den med noe
hgyere varmesum. Sorten har mindre friskt ris ved hgsting enn Laila, og er tidligere moden. Grom kan vaere
utsatt for indre defekter, og spesielt dersom rust som skyldes rattelvirus er et problem. Da skal den ikke hgstes
for seint. Jordboende virus er generelt et mindre problem i potet som hgstes tidlig. Sammenlignet med Laila er
Grom sterkere mot terrate og fomarate pa knollene, men svakere for potetvirus Y. Grom har bedre
lagringsevne enn Laila, og vektsvinnet pa lager er mindre.

Knollene er rundovale med grunne grohull. Skallet er radt og kjgttfargen hvit. Sorten er sterk mot enzymatisk
merkfarging, og dette sammen med pen knollform gjgr at den passer godt til skrelling for leveranse i ra
tilstand. Til ferdigpotet har den lett for & koke i stykker, samt at kjsttfargen er for hvit etter dagens krav.
Grom egner seg godt til konsum, og har bedre matkvalitet enn Laila. Koketypen er melen (C). Forutsetningen
for bra skrelle- og konsumkvalitet er at den ikke gjadsles for sterkt. Den ma, som alle sorter med en melen
koketype, kokes forsiktig. Dette er saers viktig rett etter opptak, og far skallet har fatt ”satt seg” skikkelig
etter sarhelings-/ettermodningsprosessen pa lager.




