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Hva vil vi med en klimatest? 

 • Raskere kunne se hvordan 
et potetparti vil utvikle 
seg  – holdbarheten 

 

• Vil potetpartiet beholde 
den kvaliteten vi ønsker 
ut til forbruker lenge nok? 

 

• 18 dager holdbarhet i 
høst/vinterhalvåret. 

 



• 10 kg representativ prøve i plastkurv/kasse. 

• Parallellt tas det ut ei prøve av det samme 
potetpartiet som analyseres med en gang for på 
den måten å se utviklingen over tid: 1-2 uker. 

• Lagringstemperatur: 20-25 ºC. 

• Relativ luftfuktighet: 95-100%. 

• Viktig at potetene ikke blir våte. 

 



Gir klimatesten de svarene man er ute 
etter? 



Kondens – stor risikofaktor  



           Risikofaktorer 

 Kondens på potetene når døra til klimarommet åpnes.  

 - Temp. diff. kan være opptil 7-8 ºC 

 Uhomogent klima i rommet – sirkulasjon, luftveksling 

 Kalde poteter rett inn i klimarom 

 Krever hyppig og tilstrekkelig renhold 

 Emballerte poteter 

  

 

 

 For høy totalbelastning spesielt om høsten 

  - ”vannsure poteter” 

 



Mine erfaringer 
Krav – hvor store påkjenninger skal ei potet tåle? 

 

• Klimaet i verdikjeden er som regel tørt og lyst. 

 - Temperaturen er ofte ”god nok” men kan svinge litt for mye. 

 

• Klimaet i pakkehallen er god nok 

 - Utviklingen skjer langsommere men erfaringsmessig vil latent råte likevel 
vise seg etter ca. 1 uke, ofte tidligere.  

 - Sikrere svar spesielt i forhold til sølvskurv 

 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Konklusjon 

• Risikoen for at det utvikler seg 
råte(sopp, bakterier eller fysiologisk) 
som ellers ikke ville skjedd gjennom 
verdikjeden er tilstede. 

• Ha kontroll på risikofaktorene. 

• Aldri avvise potetpartier ut i fra 
klimaprøver alene.  

• Ei ”god” klimaprøve av et parti viser 
samtidig at partiet er ”trygt” å sende 
ut på markedet. 


